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Rola podrobow, produktow ubocznych
pochodzenia zwierzecego i innych surowcow
odzwierzecych w nowoczesnym pet food

Jeszcze kilkadziesiat lat temu podroby i frakcje poubojowe byly naturalnym elementem diety
cztowieka. Watroba, ozory, ptuca czy ,flaczki” funkcjonowaty w kuchni codziennej, a w wielu regionach

$wiata nadal sg cenionymi sktadnikami kulinarnymi. W Europie i na wielu rynkach zachodnich

dr inz. Martyna Wilk

zmiana modelu konsumpcji ograniczyta codzienne spozycie czesci podroboéw i frakcji poubojowych.
Konsument czesciej wybiera miesnie szkieletowe, a organy, tkanki kolagenowe czy ttuszcze trafiaja

do innych kanatéw wykorzystania, w tym do pet food.

Surowce odzwierzece, czyli surowce pochodzenia zwierzecego, to naj-
szersza kategoria technologiczna i recepturowa. Obejmuje zaréwno migso
miesniowe, jak i organy, ttuszcze, skory, chrzgstki, tkanki tqczne, kosci, krew,
hydrolizaty biatkowe, buliony czy suszone komponenty wykorzystywane
w karmach i przysmakach. W kontekscie tego artykutu najwazniejsze sq
surowce odzwierzece inne niz migso migsniowe, poniewaz to one naj-
czesciej wymagajq doprecyzowania pod wzgledem statusu prawnego,
wartosci zywieniowej i funkcji technologicznej. W praktyce pet food czesto
mdéwi sie fgcznie o podrobach, frakcjach poubojowych, tkankach kolage-
nowych, ttuszczach zwierzecych czy produktach ubocznych pochodzenia
zwierzecego. Nie sq to jednak pojecia tozsame.

Podroby i organy wewnetrzne to kategoria surowcowa i kulinarna.
Watroba, serca, nerki, ptuca czy zotqdki mogq by¢ petnowartosciowq
zywnosciq dla ludzi, ceniong kulinarnie w wielu regionach swiata. Mogq
jednak zostac przekierowane do pet food, jesli nie trafiajg do taricucha
zywnosciowego cztowieka z powoddow rynkowych, technologicznych lub
logistycznych.

Produkty uboczne pochodzenia zwierzecego (PUPZ) to natomiast ka-
tegoria prawna. Zgodnie z rozporzqdzeniem (WE) nr 1069/2009 obejmuje
czesci zwierzqt lub produkty odzwierzece nieprzeznaczone do spozycia
przez ludzi. Okreslenie ,uboczny” nie oznacza wiec automatycznie niskiej jo-
kosci, lecz status danego materiatu w konkretnym taricuchu wykorzystania.

Dla producenta pet food najwazniejsze jest rozréznienie miedzy sta-
tusem prawnym, wartosciq zywieniowq i funkgjq technologiczng surowca.
Ten sam typ frakeji — np. watroba, ttuszcz, skora czy tkanka kolagenowa
— moze mie¢ rézng wartos¢ w zaleznosci od jakosci, kategorii sanitarne;j,

obrobki, stabilnosci i przeznaczenia recepturowego.

PUPZ klasyfikuje sie wedtug ryzyka sanitarnego. Dla pet food znaczenie
majq przede wszystkim materiaty kategorii 3, czyli surowce najnizszego
ryzyka, pochodzqce m.in. od zwierzqt uznanych za zdatne do uboju lub z
materiatéw, ktére nie sq przeznaczone do spozycia przez ludzi, ale mogq
by¢ wykorzystane w zywieniu zwierzqt po spetnieniu wymogdéw prawnych
i technologicznych.

e Kategoria 1-najwyzsze ryzyko, m.in. specyficzne materiaty ryzyka,
np. zwigzane z ggbczastq encefalopatiq bydta; przeznaczona do
utylizacji.

e Kategoria 2 - wysokie ryzyko; nie jest przeznaczona do zywienia
zwierzqt, ale moze by¢ kierowana do zastosowan technicznych,
np. biogazu, biodiesla lub nawozdéw.

e Kategoria 3 - najnizsze ryzyko; obejmuje wybrane materiaty pocho-
dzenia zwierzecego, ktére nie trafiajg do zywnosci dla ludzi, ale
mogq by¢ wykorzystane m.in. w pet food, jesli spetniajg wymagania

sanitarne i jakosciowe.

W przemysle migsnym szeroko rozumiane frakcje poubojowe inne niz
migso miesniowe - obejmujgce m.in. podroby, ttuszcze, skory, kosci, krew
i tkanki tgczne - mogaq stanowic¢ znaczng czesé masy zwierzecia, czesto
rzedu 30-50%, zaleznie od gatunku i sposobu klasyfikacji. Nie wszystkie
te frakeje sq automatycznie PUPZ w sensie prawnym: czes¢ moze pozosta-
wacé zywnosciq dla ludzi, czes¢ trafiac do pet food, a czesé do zastosowan
technicznych. Ich zagospodarowanie ma wiec znaczenie ekonomiczne,

srodowiskowe i technologiczne.

W ujeciu prawnym w UE produkty uboczne
pochodzenia zwierzecego obejmujqg materiaty
pochodzenia zwierzecego nieprzeznaczone do
spozycia przez ludzi. Rocznie w Europie powstaje
ponad 20 min ton takich materiatéw, a jednym
zistotnych kanatéw ich bezpiecznego wykorzysta-
nia - szczegdlnie dla materiatéw kategorii 3 - jest
sektor pet food.

Dla producentéw karm PUPZ sq istotne z czte-
rech powoddw:

¢ kosztowych - mogqg byc¢ konkurencyjne
wzgledem miesni szkieletowych,

e Zzywieniowych - wybrane frakcje, zwtaszcza
organy, majq wysokg wartos¢ biologiczng,

*  sensorycznych - wptywajq na smakowitosc,

e technologicznych - wspierajq teksture,

emulgowanie i stabilnos¢ produktu.

Odpowiednio dobrane frakcje pozwalajg
ograniczac udziat czesci dodatkéw technologicz-
nych i tworzy¢ receptury oparte na naturalnych

zrédtach sktadnikéw odzywcezych.

1) Frakcje zywieniowe: gtéwnie organy

Watroba, serca, nerki czy ptuca dostarczajg
petnowartosciowego biatka oraz mikrosktadnikéw.
Watroba jest zrodtem m.in. witaminy A, zelaza
i miedzi, serca mogqg wnosi¢ tauryne, a tkanki
narzqdowe dostarczajq witamin z grupy B i sktad-

nikéw mineralnych o wysokiej biodostepnosci.

Ich wartos¢ jest wysoka, ale wymagajq kontroli
udziatu w recepturze ze wzgledu na koncentracje

mikrosktadnikéw.

2) Frakcje funkcjonalne i technologiczne

Do tej grupy nalezq ttuszcze zwierzece, tkanki
tqczne i kolagenowe, np. skéra, chrzgstki, tcha-
wice, oraz przetworzone frakcje biatkowe, np.
hydrolizaty. Petnig funkcje odzywczq, ale takze
technologiczng: wptywajq na teksture, stabilnosé,
smakowitos¢, koncentracje energii i zastosowanie

w dietach specjalistycznych.

3) Segment chew/treats

Uszy, skéry, tchawice, poroze i inne natural-
ne gryzaki tworzg osobny segment produktow,
czesto pozycjonowany jako naturalne wzboga-
canie Srodowiskowe. Kategoria ta rosnie szcze-
gélnie w segmencie premium, ale wymaga sciste]
kontroli suszenia, stabilnosci mikrobiologicznej

i twardosci produktu.

1) Zmienno$é surowca

Organy, tkanki kolagenowe, ttuszcze i frakcje
mineralne mogq roézni¢ sie zawartosciq biatka,
ttuszczu, popiotu i wilgotnosci miedzy gatunkami,
dostawcami i partiami. W praktyce wymaga to
specyfikacji surowcowych, analizy partii i korekt
formulacji. Przydatna jest biblioteka surowcow
z osobnymi parametrami dla organdw, ttuszczow,

frakgji kolagenowych i mineralnych.

Zastosowanie Dominujgca rola

Grupa surowca Przyktady w pet food W recepturze
Frakcje o wysokiej wartosci zywieniowej
Organy watroba, serca, karmy mokre, biatko, sktadniki
wewnetrzne nerki, ptuca toppery, przysmaki mineralne, smakowitos¢

. trimmings,
Migso, surowce . )
i Y migso oddzielone
»miesne’ o
mechanicznie

pasztety, przysmaki

karmy mokre, biatko, ekonomia

formulagji, tekstura

Tkanki funkcjonalne i komponenty technologiczne

maczka z krwi,
Krew, osocze,

wysoka strawnosé

mokre i suche karmy,

i hydrolizaty . o biatka, funkcje
hydrolizaty ) diety specjalistyczne .
biatkowe technologiczne
thuszez nattuszczanie, komponent smakowito$¢, energia,

Tluszcze zwierzece ,
drobiowy, 16

Tkanki kolagenowe  skéra, chrzgstki,
i funkcjonalne tchawice

kosci, frakcje

przysmaki funkcjonalne,

gryzaki kolagenowe

energetyczny no$nik aromatu
kolagen, tekstura,

wsparcie aparatu ruchu

dodatki mineralne, komponenty

Surowce mineralne  kostne, buliony

kostne

Zrédto Ca, P
smakowe

Segment chew/treats (gryzaki i przysmaki naturalne)

. uszy, ryjki,
Gryzaki naturalne .
poroza, kopyta

produkty typu enrichment

gryzaki, funkcja

mechaniczna

Tabela 1. Gléwne grupy PUPZ wykorzystywane w pet food - zastosowanie i rola
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2) Stabilnosé oksydacyjna ttuszczow

Ttuszcze zwierzece sq kluczowe dla smako-
witosci i koncentracji energii, ale nalezg do naj-
bardziej niestabilnych frakgji. Utlenianie obniza
akceptacje karmy, skraca trwatos¢ i pogarsza
stabilnosé czesci witamin. Ryzyko ograniczajq:
krotki czas magazynowania, kontrola tempera-
tury, ograniczenie dostepu tlenu, wtasciwe opa-

kowania oraz dobér przeciwutleniaczy.

REKLAMA

- krétka i czysta etykieta

- najzdrowszy dodatek

- nowoczesne btonniki do przetwérstwa miesa
- wyjatkowe potaczenie waloréw zywieniowych
funkcjonalnosci technologicznej

- redukcja zawartosci ttuszczu i kalorycznosci
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W praktyce warto monitorowaé wskazniki
utleniania ttuszczéw, takie jak PV, liczba anisydy-
nowa i TOTOX. PV informuje o wczesnym etapie
utleniania, liczba anisydynowa o produktach
pozniejszej degradacji ttuszczu, a TOTOX pozwala

oceni¢ ogdlny poziom utlenienia surowca.

3) Ryzyko mikrobiologiczne i enzymatyczne

Mieso, organy i tkanki migkkie majq wysokg
aktywnos¢ wody i szybko ulegajq degradacji.
Szczegolnie wazne sq: czas od pozyskania do
schtodzenia, ciggtos¢ tancucha chtodniczego,
warunki transportu, rozdzielenie surowcéw wy-
sokiego ryzyka oraz identyfikowalnosé partii.
Parametry obrébki (czas, temperatura i aktyw-
nos¢ wody) muszq by¢ dopasowane do typu

produktu.

4) Popiét i bilans Ca/P

Surowce o wysokim udziale frakeji kostnej
mogq podnosi¢ poziom popiotu oraz wapnia
i fosforu. Ma to szczegdlne znaczenie w kar-
mach dla zwierzqt rosnqcych, gdzie prawidtowy
poziom Ca i P oraz stosunek Ca:P sq kluczowe
dla rozwoju uktadu kostnego, a takze w dietach
specjalistycznych, np. nerkowych. Ca:P nalezy
bilansowac¢ na poziomie catej receptury, nie po-
jedynczego sktadnika. Zbyt grube rozdrobnienie

frakgji kostnych moze dodatkowo pogarszac jed-
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norodnosc¢ karmy mokrej, powodowac wyczuwal-

ne inkluzje i zwieksza¢ ryzyko reklamaciji.

5) Mikrosktadniki w organach

Organy sq naturalnymi koncentratami mikro-
sktadnikow, dlatego nie powinny by¢ traktowane
jak ,zwykte mieso”. Watroba wymaga szczegdlnej
kontroli ze wzgledu na potencjalnie wysokg po-
daz witaminy A, miedzi i zelaza. W recepturach
zduzym udziatem organdéw konieczne jest bilanso-
wanie witamin i pierwiastkéw oraz wprowadzenie

limitéw technologicznych.

6) Frakcje keratynowe

Piéra, wtosy, rogi i kopyta nalezy oceniac
przez pryzmat strawnosci, a nie samego poziomu
biatka. Ich zastosowanie ma sens tylko po udoku-
mentowanej obrdbce, np. hydrolizie lub autokla-
wowaniu, oraz przy ustalonych limitach udziatu
w recepturze. Dla zobrazowania przyktadu pior:
dane z testu in vitro z uzyciem pepsyny pokazujq,
ze strawnos$¢ biatka z piér surowych wynosi ok.
16%, natomiast intensywniejsza obrébka, np.
autoklawowanie z dodatkami technologicznymi,
moze podnies¢ jg do ok. 81-89% (Tabela 2).

7) Percepcja rynkowa
Termin ,produkty uboczne” moze budzi¢ ne-

gatywne skojarzenia, cho¢ wiele takich surowcéw

ma jasno okreslong wartosé w recepturze. Organy
dostarczajg mikrosktadnikow, tkankitgczne sq zré-
dtem kolagenu, ttuszcze poprawiajg smakowitos¢
i koncentracje energii, a naturalne gryzaki odpo-
wiadajq na potrzebe zucia. Dlatego w komunikacji
warto méwié nie tylko o statusie surowca, ale
przede wszystkim o jego jakosci, bezpieczenstwie

i funkcji w produkcie.

Z perspektywy przemystowej waloryzacja
surowcow odzwierzecych jest przede wszystkim
procesem technologicznym. O wartosci kompo-
nentu decydujq: jakos¢ surowca wejsciowego,
szybkos¢ schtadzania, czas przetwarzania, logisty-
ka, separacja frakeji i dobdr technologii obrébki.
Dla wielu frakgji réznica miedzy wartosciowym
sktadnikiem, a surowcem niskiej jakosci wynika
zkrétkich, krytycznych odchylen w magazynowa-
niu lub transporcie. Dlatego waloryzacja wyma-
ga nie tylko narracji marketingowej, ale przede

wszystkim kontroli procesu.

1) Rendering
Nowoczesny rendering umozliwia rozdziela-
nie frakeji biatkowych i ttuszczowych przy coraz

lepszej kontroli jakosci. Kontrola temperatury,

ODWLASZANIE | PRZYGOTOWANIE
SUROWCOW DLA BRANZY PET FOOD

Podnies jakos¢ swoich produktéw
i zoptymalizuj proces produkc;ji dzieki
nowoczesnym rozwigzaniom.

Oferujemy skuteczne technologie, ktére:

*  precyzyjnie usuwajg wiosie i zanieczyszczenia,
*  przygotowuja surowiec do dalszej obrébki (w tym suszenia, mielenia),
* zwiekszajg wydajnos¢ proceséw produkcyjnych,

* poprawiaja powtarzalno$¢ i jakos$¢ produktu kohcowego,
* pomagaja obnizy¢ koszty operacyjne.

Dlaczego warto z nami wspétpracowac?
* indywidualne podejscie do klienta

* sprawdzone technologie

*+ wsparcie wdrozeniowe i doradcze
+ optymalizacja kosztéw produkgji

Skontaktuj sie z nami i sprawdz, jak mozemy usprawnic¢ Twdj proces produkcyjny.

Zaktad Garbarski KEMAX Sp. j.

Tel. +48 695 081 380

www.kemax.pl

ZAKLAD GARBARSKI

Kemax

Nasze rozwigzania sa dopasowane
do specyfiki surowcéow
wykorzystywanych w branzy Pet Food

- zaréwno pod katem efektywnosci,
jak i wymagan jakosciowych.

mk@kemax.pl

czasu obrébki i wilgotnosci ogranicza degradacje
aminokwaséw oraz utlenianie ttuszczéw, popra-

wiajgc stabilnos¢ i smakowitosc produktu.

2) Hydroliza biatek

Hydroliza enzymatyczna moze zwiek-
sza¢ strawnos¢ i pozwala¢ uzyskac peptydy
o okreslonych wtasciwosciach funkcjonalnych.
Hydrolizaty sq szczegdlnie uzyteczne w dietach
weterynaryjnych, recepturach wysokostrawnych
i produktach dla zwierzqt z nadwrazliwosciami
pokarmowymi. Proces umozliwia takze wykorzy-
stanie frakeji trudniejszych do zastosowania

w klasycznych formulacjach.

3) Separacja i stabilizacja tluszczéw

Separacja, oczyszczanie i stabilizacja ttusz-
czéw zwierzecych wptywajq bezposrednio na
trwatos¢ produktu, smakowitosé i ograniczenie
jetczenia. Jest to szczegdlnie wazne przy surow-
cach bogatych w nienasycone kwasy ttuszczowe

lub dtugo magazynowanych.

4) Suszenie w segmencie chew/treats

Parametry suszenia determinujq bezpieczen-
stwo mikrobiologiczne, teksture, smakowitos¢
i twardos¢ produktu. Zbyt agresywna obrobka
moze degradowac biatko i nadmiernie utwardzac

gryzak, a zbyt wysoka aktywnos¢ wodna zwiek-
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Strawnos¢ biatka

Surowiec Obrébka
(in vitro, %)
Piéra (surowe) brak ~16%
Mgqczka z piér (standardowa) typowa obrébka przemystowa ~55%
autoklaw + dodatki (warianty
Piéra po mocniejszej hydrolizie - 81-89%

technologiczne)

Tabela 2. Wspétczynnik strawnosci piér w tescie laboratoryjnym (in vitro, pepsyna)

sza ryzyko rozwoju drobnoustrojow. Kluczowa
jest powtarzalnos¢ twardosci i integralnosci

miedzy partiami.

Surowce odzwierzece (inne niz migso mie-
$niowe) nie powinny by¢ traktowane jako jedno-
rodna grupa ,produktéw ubocznych”. Réznig
sie statusem prawnym, wartosciq zywieniowq,
funkcjq technologiczng i wymaganiami jako-
Sciowymi. O ich przydatnosci w pet food nie
decyduje sama zawartos¢ biatka czy ttuszczu,
lecz strawnos¢, profil aminokwasowy, biodo-
stepnos$¢ mikrosktadnikow, stabilnosé miedzy
partiami i zachowanie w procesie.

Nowoczesna waloryzacja polega wiec nie
na prostym zagospodarowaniu odpadu, ale na
przeksztatceniu surowca w komponent o zdefi-

niowanej funkgji.

Kluczowe sq: separacja frakgji juz na etapie
pozyskania, kontrola czasu i temperatury, iden-
tyfikowalnosé, stabilnos¢ dostaw oraz dobdr
technologii - renderingu, hydrolizy, stabilizacji
ttuszczéw czy suszenia - do konkretnej aplikacji:
karmy mokrej, ekstrudatu, przysmaku lub diety
weterynaryjnej. W takim ujeciu organy, kolagen,
tchawice, ttuszcze czy naturalne gryzaki mogq
by¢ nie tylko sposobem na efektywne wykorzy-
stanie surowca, ale petnoprawnymi sktadnikami
budujgcymi wartos¢ zywieniowq, technologiczng

i rynkowq produktu.

Literatura dostepna w redakcji
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